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[LIARE] A8 Commerce

Une nouve
au Café de la mairie

Laurent Cassagrande est
le nouveau propriétaire
du Café de la Mairie. An-
cien gérant du Saisonnier
a Roye, il souhaite faire
de ce lieu un bistro oi
I'on mange bien et on se
fait plaisir entre amis et
compte notamment sur sa
terasse pour attirer cet
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L ¢ contact de la cli-
« entéle me man-
quait, mais j"ai toujours cru
qu'il e me serail pas possi-
ble d'v revenir », confic
Laurent Cassagrande tout
sourire. 1l est [e nouveau
propriétaire, du Café de la
mairie & Melisey depuis la
fin du mois dernier. Ancien
gérant du Saisonnier &

(11

Je veux ramener
un esprit bistrot, a
la facon des ]
Bouchons lyonnais
qui symbolisent a
la fois une
gastronomie
populaire et un
restaurant amical ™

Roye, pendant 18 ans, il est
plutét bien connu et il con-
nait le métier. « J'y ai cu des
moments super et agréables
mais il y & quelques anndes,
j'ai eu l'opportunité de ven-
dre et je suis parti vers d'au-
tres horizons. Toutefois au
fond de moi, j'étais nostalgi-
que de la relation avee la
clientele, les amis. Et jai eu
connaissance de cette affai-
ree, avee une belle terrasse,
un beau patio. 'at ¢é em-
ballé et de surcroit trés bien
accueilli, & bras ouvert et je
pensc que ce Café de la mai-
rie est une trés belle affaire,
qu'il a du potentiel », ajoute
le restaurateur gui dit « re-
vivre »

Toutefois, «il n'est pas
question de refaire le Sai-
sonnier. je veux ramener un
esprit bistrot, 3 la fagon des
Bouchons lyonnais qui
symbolisent & la fois une
gastronomie populaire et
un restaurant amical, con-
vivial ol on mange bien,
triés bicn méme. On ne voit
plus cela dans les petits
bourgs »

La carte pourra changer
selon les idées du chef :
avec son menu du marché
ou enfant, son assiette de
fromag « Ce sera sim-

lle table

Laurent Cassagrande, un chef qui veut faire plaisir.

ple, sans chichis avec une
cuisine fraiche de produits,
locaux, régionaux, des terri-
nes maison, des salades, les
jambons crus et surtout un
bon rapport qualité prix. Je
veux avant tout faire plaisir
et me faire plaisir ».

Un des objectifs du nou-
veau restaurateur est aussi

de lier au restaurant, les ac-
tivités du bar et de la terras-
se, « mais le restaurant sera
fédérateur », Une terrasse
qui invitera « & la gourman-
dise avec la planche, mais
pas celle des Belles filles «,
sourit e chef. 1l y aura aussi
un bel assortiment de gla-
ces el dt‘ b[ljﬂ!il)ils.

Pour l'instant le chel tra-
vaille seul en cuisine avee
une apprentie en salle, Do-
riane, une morgelote,

L'établissement sera ouver
dés B h30. Mais fermé le
soir des lundis ot mardis et
les mercredis toute la jour-
née



